
 
 

 

 
Restaurant : Mittwoch  – Samstag: 11:30 – 14.00 und 17:30 – 23.00 / Sonntag, Montag, Dienstag Ruhetag 

 Gourmet : Donnerstag – Freitag: ab 18.00 Uhr / Samstag 12 – 14.30 Uhr und ab 18 Uhr 
 

 
Apero 

 
Roulade vom Wildlachs im Crepeteig mit Sauerrahm 

Schwedische Dill-Senfsauce pro Stück € 6 
 
 

Hausgebackene Grissini, marinierte Oliven,  
Grana Padano Parmesan Würfel pro Person € 12  

 
 

Rindstatar Brötli (vom Filet) pro Stück (50 g) € 12 
 
 

Warme Buchweizenblini mit Kaviar (Stück 25g)  € 30  
 
 

 
 
 

Menü I 
 

 
 
 

Knackige Reichenauer Blatt-und Zupfsalate, marinierte Radieschen 
Oliven, Maiscrunch , Gartenkresse und feines Balsamico – Liebstöckel  Dressing 

 
*** 

 
Gegrillte Maispouladerdenbrust mit Steinpilzen gefüllt 

Buntes Spargelragout (Saisional) und Polentaterrine gebarten 
 

*** 
 

Dessert Variation San Martino 
“ lassen Sie sich von der Patisserie verwöhnen” 

 
€ 78 pro Person 
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Menü II 

 
 

 
Sashimi vom Yellowfin Thunfisch in Sesam gebraten 

Asiatischer Kohlsalat mit Sojasauce, Rosa Ingwer und Wasabi 
Knackiges Gemüse und Pilze 

 
*** 

 
Filet von der Dorde Royale gegrillt auf mildem Ratatouillegemüse 

Kartoffelgratin und Tomaten-Ingersauce 
*** 

 
Rhabarbervariation mit Vanille Eis 

Crumble und frischer Minze 
 
 

€ 88 pro Person 
 
 
 

Menü III 
 
 

 
San Martino Salat mit gegrilltem Antipasti Gemüse 

marinierter Schafskäse und geschmolzenen Tomaten 
 

*** 
Feine Pasta Fettucchine mit Trüffelfondue 

gehobelter Belper Knolle (Berner Mittellandkäse, Pfefferkruste) 
 

*** 
 

Argentinisches Roastbeef am Stück gebraten 
glasiertes Gemüse, Amazing Fries und Portweinjus 

 
*** 

Vanille Crème Brulee mit frischen Erdbeeren  
Crumbles und Tonkabohnen Eis 

 
€ 98 pro Person 

 
(Ohne Pasta € 86) 
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Menü IV  

 
 

Japanische Ramensuppe  Rinderconsomme) mit Ingwer, Pak Choi, Somen Nudeln 
 Shitake Pilze, Ei und Rindfleisch 

 
*** 

 
Rinderfilet in Cafe gebeizt und am Stück gebraten 

Amazing Fries mit Trüffelöl und Parmesan , glasiertes Gemüse und Portweinjus 
 

*** 
 

Dessert Variation San Martino 
“ lassen Sie sich von der Patisserie verwöhnen” 

 
 

€  92 pro Person 
 
 
 
 
 

Menü V Vegetarisch  
 
 

 
Gazpacho Andaluz (Kalte Gemüsesuppe) 

Paprika, Tomate, Gurke, Röstbrot 
Gebackenem Fetakäse 

 
*** 

 
Feine Ravioli mit Tomaten-Ingwersugo 

Cremespinat und Parmesanfondue 
 

*** 
 

Schokoladenmalheur ( halbflüssiger Schokoladenkuchen ) 
Limetten-Joghurt Eis, Crumble und marinierte Früchte 

 
 

€  72 pro Person 
 


