
      
                                                                                                        

Unsere Mallorquinischen Tapas & Snacks 
 

Gillardeau Austern, die Besten 
mit Zitrone und Schalotten-Vinaigrette Stück € 6.5 

  
Kartoffeln in Meer-Salzwasser gekocht 
Safran Aioli mit Knoblauch und Chili € 7 

 
Marinierte Oliven, Kräuter, Knoblauch, feines Olivenöl € 8 

  
Pimiento de Padron (Bratpaprika) mit Meersalz € 9 

 
Boquerones, Sardellen in Öl und Knoblauch eingelegt € 10 

 
Schweinsbauch mit Aromaten im Sous Vide gegart 

 und in Knusperbrot kross gebacken € 14 
 

Pulpo a la plancha, gekocht und gegrillt  
Tomatensugo, Pimientos € 18 

 
Gegrillte Büffelbratwurst / Currywurst  

mit Hausgemachter Cajunsauce und Amazing Fries € 18 
 

Rote Wildfang Garnele vom Grill (ausgelöst) 
 mit Tomaten, Knoblauch und Kräutern € 20 

 
Frischer, gegrillter Yellowfin Tuna mit confierten Tomaten 

Pimientos de Padron € 20 
 
 

Für Brot berechnen wir 2€ p. Person 

Menu 
A la Carte / Bistro 

 
Mise en bouche du Chef 

 
Die „Poke Bowl“ 

Yellowfin Tuna, Sushi Reis, Gurke 
Granatapfel, Avocado, Soja, Chili, frischer Koriander 

 
Oder 

 
Schaumsuppe vom Hokkaidokürbis mit Thaicurry, Kokosmilch, 

Zitronengras, Lime leaf, Kürbis-Chutney   
        

****** 
Filet vom Wolfsbarsch mit Aromaten gebraten 
Tomaten-Ingwer Nage, Florentiner Blattspinat 

Perlgraupenrisotto mit Parmesan 
 

Oder 
 

Oldenburger Ente im Ganzen geschmort „Brust & Keule“ 
 feine Sauce mit Verjus vollendet 

Apfel-Rotkohl und geschmelzten Kartoffelknödel 
 

****** 
Florida`s famous „key lime pie” 

Käsekuchen verkehrt im Weckglas mit Aprikosensorbet 
 
 

3 Gang mit Suppe` € 64 // 3 Gang mit Vorspeise € 72 
4 Gang mit Vorspeise und Suppe € 82 


